Aperitiv Long Drink

CRODINO ohne ALKOHOL € 4-,50 VODKA LEMON €950
Vodka und Lemonade
SANBITTER ohne ALKOHOL € 4,50

SANBITTER ohne ALKOHOL € 6,50
SanBitter mit Orangensaft oder Soda

GIN LEMON €950
Gin und Lemonade

GIN TONIC € 9,50

Gin Tonic, Tonic Water und Ice

BICICLETTA € 6,50

San Bitter, Prosecco oder Weisswein

PROSECCO oL € 450
MARTINI BIANCO oder ROSATO 5cL € 6,50
APEROL SPRITZ € 750

Prosecco, Apérol, Soda, Orangenscheibe

CAMPARI SPRITZ € 7,50

Prosecco, Campari und Soda

CAMPARI ORANGE € 750

Campari mit Orangensaft

RAMAZZOTTI ROSATO € 7,50

Prosecco, Ramazzotti Rosato und Basilikum

LILLET WILD BERRY € 7,50
Bitter Lemon, Minze und Lillet Rouge

LIMONCELLO SPRITZ € 750

Limoncello, Prosecco, Zitronensaft
und Zitronenscheibe

HUGO SPRITZ € 7,50

Holunder, Prosecco, Limette, Soda und Minze

SARTI SPRITZ € 7,50

Sarti Rosa, Prosecco, Limette und Soda




Antipasti

BRUSCHETTA "

mit Tomaten, Basilikum, Rucola und Parmesankase

CAPRESE *"

mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum

PARMA & MELONE **
mit Parmaschinken, Kirschtomaten und Melone

VITELLO TONNATO

Kalbfleisch mit Thunfischsauce

CARPACCIO DI MANZO

Rinderfiletscheiben mit Rucola, Parmesankéase

CARPACCIO DI POLIPO "

Oktopus Carpaccio mit Zitrone, Kirschtomaten,
Rucola und Pfefferrot

ANTIPASTO AMALFI "

Parmaschinken, Burrata mit Rucola,
Kirschtomaten und Balsamico

€12,50

€ 14,50

€16,50

€18,50

€ 18,50

€ 20,50

€ 20,50

Insalate

BEILAGEN SALAT"®

MISTA SALAT °
Gemischter Salat

INSALATA PRIMAVERA®

mit Tomaten, Rotezwiebeln und schwarze Oliven

INSALATA RUSTICA **

mit Rucola, Parmesankase, Kirschtomaten

OKTOPUS SALAT *"

mit Oktopussalat mit Kirschtomaten

€ 6,90
€ 9,50

€ 8,90

€15,50

€18,50



PaCChel‘i Neue Spezialitat

PACCHERI AL SALMONE “** € 18,50

in Aurorasauce

PACCHERI ALLA SICILIANA ** € 22,50

mit Schwertfisch, Oliven in Tomatensauce

PACCHERI AMALFI > € 18,50

mit Tomatensauce, Rucola und Burrata

PACCHERI AGLI SCAMPI °* € 26,50

mit Riesengarnelen, Kirschtomaten in Tomatensauce

PACCHERI PASTICCIATI € 20,50

mit Salsiccia, Brokkoli, Gorgonzolasauce

LingUine Pasta

= LINGUINE AGLIO, OLIO E PEPERONCINO “* € 13,50
mit Knoblauch, Olivendl und Peperoncino (scharf)

LINGUINE CARBONARA °* € 16,50

mit Schweinebacken, Pecorinokase und Eier

LINGUINE Al FUNGHI PORCINI " € 19,50

LINGUINE Al FRUTTI DI MARE mit Steinpilze in Aurorasauce

LINGUINE VONGOLE ™ € 20,50

mit Venusmuscheln in Weissweinsauce

LINGUINE AL LIMONE ™ € 16,50

in Zitronesauce

LINGUINE ALLA MEDITERRANEA € 21,50

mit Oktopus, Kapern, Kirschtomaten und Oliven

LINGUINE Al FRUTTI DI MARE °** € 24,50

mit Meeresfriichten, Kirschtomaten in Weissweinsauce




Pe NNE Pasta

PENNE ARRABBIATA ¢"* € 14,50
mit Knoblauch, frischen Basilikum
in Tomatensauce (scharf)

PENNE AL RAGU " € 15,50

mit Hackfleischsauce

PENNE NAPOLI *" € 13,50 Jdi" ”_;;
nﬂ T

mit Tomatensauce, Kirschtomaten und Basilikum

Lasagne Gebacken

LASAGNE CASA " € 16,50

mit Hackfleisch, Schinken und Mozzarella, Gberbacken

LASAGNE AL SALMONE °** € 18,50

mit Lachs, Spinat und Mozzarella, iiberbacken

CANNELLONI "4 € 1750
Gefillt mit Ricotta und Spinat

Amalfi




v/

Pesce Frisch

SALMONE ALLA GRIGLIA “**
gegrillter Lachs

SALMONE AL LIMONE “**

in Zitronesauce

SALMONE AL PEPE VERDE “"*

mit Griinerpfeffer in Gorgonzolasauce

PESCE SPADA ALLARANCIA "

in Orangensauce

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA "
gegrillter Schwertfisch

SCAMPI ALLA GRIGLIA “**

Riesen Garnelen von Grill

FILETTO BRANZINO ALLA SICILIANA®"*

Wolfsbarschfilet mit Kirschtomaten, Kapern und Oliven

FILETTO BRANZINO AL LIMONE®"*

Wolfsbarschfilet in Zitronesauce

* dazu servieren wir Salat

€ 25,50

€ 26,50

€ 29,50

€ 26,50

€ 26,50

€ 34,50

€ 32,50

€ 28,50




Carne vom Kalb

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA “**

mit Parmaschinken, Butter in Salbeisauce

SCALOPPINA AL PEPE VERDE “"*

mit Griinerpfeffer in Gorgonzolasauce

SCALOPPINA ALLA SORRENTINA “**

mit Mozzarella in Tomatensauce

SCALOPPINA Al FUNGHI PORCINI **

mit Steinpilze in Weilweinsauce

SCALOPPINA AL LIMONE “**

in Zitronesauce

* dazu servieren wir Rosmarinkartoffeln

€ 28,50

€ 29,50

€ 26,50

€ 28,50

€ 26,50




Warme Getranke

ESPRESSO* €2,80
ESPRESSO MACCHIATO * €320
ESPRESSO CORRETTO ** €5,50
Grappa, Sambuca

DOPPIO ESPRESSO 2 €550
CAPPUCCINO * €390
LATTE MACCHIATO ? €4,20
TASSE KAFFEE * €370
AFFOGATO KAFFEE * €5,90
HEISSE SCHOKOLADE * €4,20
VERSCHIEDENE TEESORTEN * €390
Dessert

PANNA COTTA mit Waldbeeren ***" €8,50
TIRAMISU ***" Hausgemacht € 8,50

PROFITEROLES PISTACCHIO "~
TARTUFO NEROQ *#°¢+
EIS KAFFEE "

EIS SCHOKOLADE **~¢"




Alkoholfrei Getranke Biere

SODA ZITRONE o50L €390 HELLES AUGUSTINER HELL 033L €390
TAFEL WASSER o20L €090 HELLES AUGUSTINER HELL os50L €520
TAFEL WASSER ogoL €190 HELLES ALKOHOLFREI 050L €520
ACQUA PANNA Flasche 025L €420 RADLER 050L €5,20
ACQUA PANNA Flasche 075L €790 HEFEWEIZEN 050l €520
SAN PELLEGRINO Flasche 033L €420 DUNKLES WEIZEN g L
SAN PELLEGRINO Flasche 075L €790 ; ’
COCA COLA ® Flasche 033L €450 ALKOHOLFREIES WEIZEN 050L €520
COLA ZERO* Flasche 033L €450 -
COLA ZERO KOFFEINA® Flasche  033L €450 S Pl rituosen
MEZZO MIX*? Flasche 033L €450
SPRITE : By - IR o GRAPPA BERTA BARRICATA  40% 2cL €12,50
EISTEE Pfirsch, Zitrone Flasche 033L €450 GRAFPA VENETA " Y Fi
ARANCIATA Flasche  033L €450 B ALRAVERNA 2% g F 9
LIMONATA Flasche  033L €4,50 RAMREZOT L} g% 2Ct Te%of
FERNET BRANCA 40% 2CL €450
Safte & N ektar JAGERMEISTER 3% 2CcL €450
AMARETTO 28% 2CcL €450
APFEL SAFT 020L €290 LIMONCELLO Hausgemacht 30% 2CL €550
APFEL GESPRIZT 050L €450 SAMBUCA MOLINARI 40% 2CL €450
MARACUJA SAFT 020L €290 FRANGELICO 20%  2CL €450
MARACUIJA GESPRIZT 050L €450 3

JOHANNISBEER SAFT 020L €290
JOHANNISBEER GESPRIZT 050L €450
ORANGEN SAFT 020L €290
ORANGEN GESPRIZT 050L €450
MANGO SAFT gzol o €290
MANGO GESPRIZT 050L €450




